


Il progetto ha coinvolto oltre 500chef e studenti degli
istituti alberghieriin diverse tappe italiane ed europee
(Venezia, Roma,Napoli, Vico Equense, Lione, Nizza e
Parigi), e ha redizzato 42 giornate promozionali nella
GrandeDidtribuzione Organizzatain Lombardia, Veneto
e Friuli-Venezia Gulia. I suceessodi #EUCAREBEEF
passato ancheattraverso una comunicazone capilla
re che ha registrato oltre 30 milioni di visualizzaoni
sui sociale 42.392accesial Sito uf ¢ iale, aperto ad
inizio progetto. La campagna media ha incluso spot
su canali televisivi nazonali come Mediaset, oltre a

emittenti radiofonichedi primo piano e la pubblicazio ~ -

nedi oltre 90 newstraarticoli su riviste specializzate

e generaiste e interviste TV. Darilevare che lo spot
ideato per il progetto #EUCAREBEE#&vinto il 2°pre
mio alivello nazonale a concorso Mediakey Venice
Award, dedicato allacomunicazione Food & Beverage.
Questi stumenti hanno aimentato Sgni cati vamente
lariconoscibilita del Sistemadi Qualita Nazonale Zo
otecnia, grazieancheal marchio collettivo del Consa
zio Sgillo Italiano € la consapevolezzaverso prodotti
d'eccellena come il Vitellone e la Scottonaallevati
ai ceredli e il Fassonedi Raza Piemontese. Queti
prodotti, caratterizzati da elevati livelli di tenerezza e
succosit rappresentanol'esempiotangibile di come
['Eurcpa, e ['ltalia in particolare, abbiano a cuore la
qualitacerti cata,il benessee animalee lasicurezza
alimertare dei consumatari.

Alessandro DeRocco, Presiderte di AOPItaliaZootec
nica,e FancoMartini, Presidente del ConsorzicSigllo
Italiano, hanno evidenziato come i disciplinari SQNZ
assicuino unarintracciabilta totale e condizionidi a
levamento che eliminano ogni causadi stres, garan
tendoun prodotto sanoe di altaqualita organolettica.
«Irtervenire oggi al MASA rappresenta un momento
di grande responsabilitaNon presentiamosoltarto la
condusione di un progetto, ma il risutato di un per
corso Strategico costruito per ra orzare il comparto
e 01i re una scelta politica chiara per la zootecnia
italiana ed europea. - ha dichiarato Alesgindro De
Rocco - Linizidtiva “In Burope We Care for Beef ha
mes0 a sistemaquattro pilastri fondamentali: liera
organizata, certi cazone pubblica SQNZ,comuni
cazone strutturata e dialogo diretto con la GDOe i
congumatori. In un mercato instabile, condizionato da
variabili geopolitiche, non possiamo limitarci a chiu

sure ideologiche; dobbiamo govemare il cambiamen -
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to rendendo il nostro modello competitivo. La liera
cetti cata € un'infrastuttura di- ducia, un sistema
pubblico fondato su disciplinari ministerial e controll
di terza parte che garantisce solidita e trasparenza.
Chiediamoche questo modello venga assunto come
riferimento dtrategico naziorale per lo sviluppo delle
produzioni certi cat ex.

INTERVENT@ELSOTOSEGRERIOSENPATRIZIO
GIACOMOLA PIERA

Il Sottosegretario Sen. Patrizio Gacomo LaPetra ha
conclusoi lavori apprezzando il lavoro svolto da AOP
Italia Zootecnica, perfettamente in linea con il Piano
di Settore per laZootecniaBovinadaCane chemiraa
valoizzarelacarne prodotta in Italia, attualmente sce
saal 39%. Secordo il Senabre La Pietra, il Sstema
di Qualta Nazonale Zootecnia e il marchio collettivo
del Consrzio Sgillo Italiano, potranno fare la di e
renzanel comunicarela carne di qualita certi cata ai
consumatari, potendola anche distinguere da quella
d'importazione che, all'apertura del Mercosur verra
commercidizzata anche nel nostro Paese.

dlnostro sstemadei controlli, i displinari approvati
ela professionalta degli allevatori - haribadito Sera
tore LaPietra—sono gli strumenti chiave per ricostru
ire il patto di du cia coni cittadini e contrastae la
disinformazone con dati Scienti i Su benessers ridu
zione degliimpatti ambientali e scurezzaalimentare.
Aquestos aggiunge losforzo nanziario per sostene
reeraor zarela lierazootecnicacon300milioni di€
del “wltivatala” perlalinea vacca-vitello».

IN EUROPEWE CAREFORBEERUNIMPEGNCEURD
PEO PER LBARNE DI QUATA CERTIEAA

Il progetto In Europe\We Care for Beef, promossoda
A.QR ltalia Zootecnica e nanziato dalla Commis
sione europea, ha come obiettivo la promozione della
came hovina i alta qualita prodotta in Italia, incorag
giando &l contempo un consumo pill consapevole &
osteniile.

Liniziativa mira a informare il pubblico sui rigorosi
standad sequiti dagli allevatori italiani conformi a
Sidema di Quaita Nazonale Zootecnia (SQNZ)La
came bovina promossa allinterno di questo progetto
proviene infatti da allevamenti che rispettano eleva

PRINCIPALI IN CUCINA

TUTDFOOD; BBQ EXPO BUTCHERASISOMMET DEELE¥GE e SIRHAQN.

EUCARBBEERtancescoLollobrigida,Mi -
nistro Agricoltura e Sovranita Alimentare,
partner importante nel progetto co-finan-
ziato dall'Unione Europea.

ti gandardin termini di benessereanimale, sicurez
za alimentare e sosenibilita ambientale, o r endo un
prodotto d'eccellenza, sicuro e tracciabie in ogni
fasedella liera. Punto cardne del progetto ¢ il raf
forzamento dellariconoscibilita del marchio collettivo
Corsorzio Sigllo Italiano, per comunicare la qualita
certi cata con i Disciplinari SQNZ ai consumatori.
La liera italiana si distingue in particolare per i suoi
standard di allevamerto, basati su alimentazione ace
reali che conferisce alla came maggiore tenereza e
qualita organolettica. LAsociazbne di Organizzazioni
Produttori (AOR) ITALIAZOOECNICArjconosciuta
dal Ministero dell'agricoltura nel 2019 riunisceil 90%
delle Organizzazioni di Produttori (OP) e delle Asso
ciazioni di Produttori,rappregntando oltre il 72%della
zootecnia hovina da carne in Italia. Il suo compito
quello di coordinare le attivita delle OP assodate,
promuovendo Servizi per migliorare laqualita e valoriz
zare le produzioni certi ¢ ate. LAQR rappresentagli
interessi delle Organizzazioni e Associazoni aderenti
verso le itituzioni nazionali ed europee. Sostiene le
attivitacommerciai delle associate ed elaborastudidi
settorealloscopo. LAssociazior partecipaaprogetti
e ricerche sumetodi di produzione sostenibili e pro
muove la formazione e lnnovazione tecnologica nel
settore zootecnico, sostenendo 'adozione di standard
di qualita, di certi cazione e promozione dei prodotti.
Per maggiori info; www.eucarebeef.eu  n
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/i vous garamtit lowjours e meilleur e termes
~ecurite, de qualite et de goit.

I EU CARE BEEF; Un progetto per la filiera bovina italiana, che ha riscosso grande successo in diverse iniziative promozionali, tra le quali MARCA;
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