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I Carne Bwina IrlandeséGrass Fed IGP”

Bia Quality Assuredproveniente dall'Ifan
da € prevalentemente allevata al pascolo
in aziendeagricole a conduzione familiare
che aderisconoal programma nazionaleir
landesedi sostenibilita assicuratae sono
sottoposte a controlli indipendenti ogni 18
mesi.Un riconoscimentoche risponde alla
crescenterichiesta di trasparenzae trac
ciabilita, o rendo garanzieconcrete lungo
tutta la liera.

2. IRISH GRASS FED BEEF IGP

Apprezzatae riconosciutain tutto il mon
do, la came di manzoirlandeseallevata al
pascoloha ottenuto dall’'UnioneEuropealo
status di Indicazione Geogra ca Protetta
(IGP) riconoscimento che premia proprio
I'esperienzadelle aziende agricole locali
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A RROPOSD DI

BORD BIA

Bord Bia,Irish Food Baard, € un
ente govemativo dedicato allo
sviluppo dei mercati di espor -
tazione dei prodotti alimentari
e bevande irlandesi.Lo saopo di
Bord Biae quello di promuovere
il successadell'industria food& -
beverage irlandese attraverso
sewizi di informazione mirati,
la promozione e lo sviluppo dei
mercati. Nel 2025 le espottazio -
ni dell'industria food&beverage
irrandesehanno superato quota
19 miliardi di euro. Lltalia rap -
presenta uno dei mercati piu
importanti perI'export di manzo
irlandesein Europa con scambi

a conduzione familiare e il contributo dei
rigogliosi pascoli irlandesi alla produzio
ne di una came di manzo eccezionaledal
gusto e dalla consistenzaunici. Il recente
ottenimento dellacerti cazione € collegato
all'lreland’s GrassFed Standard,un siste
ma innovativo lanciato nel 2020 da Bord
Biae Teagasc- | 'autorita irlandeseper lo
sviluppo dell "agricoltura e dell'alimentazio -
ne - che quanti ca il volume di erba con
sumato dai bovini irlandesi.Cio garantisce
chelacamebovinairlandeseGrasded IGP
provengada animali che si sono nutriti per
almenoil 90%di erbae chepascolanacall'a
perto per un minimo di 220 giami all'anno.

I Suckler Beef Mohak Steak

3. MANZO BIOLOGICO IRLANDESE

La came di manzo biologico irlandese e
certi cata dall'UE prodotta secondoprati
cheagricolebiologiche e nel rispetto di alti
standarddi qualita e sostenibilita. ~ Queste
certi cazioni nonrappresentancsologaran
zie individuali, ma si inserisconoin un i
stemapill ampio volto asostenerepratiche
agricoleresponsabilie tracciabili.LIlanda,

ha infatti ideato Origin Green,| 'unico pro-
gramma nazionalevolontario al mondo per
lo sviluppo della sostenibilita alimentare
che guida, monitora e misura i progressi
raggiunti nel campo della sostenibilita in
tutta la catenadi approvvigionamento ali -
mentare a livello nazionale.  Coinvolgendo
oltre 77.000aziendeagricole e piu di 350
impresedi cibo e bevande,| iniziativaimpe -
gnal’intera liera, dagliagricoltoriirlandesi
alleaziendedi trasformazione, no aisenwizi

di ristorazionee ai rivenditori, a intrapren -
dereazionicheriducanolaloro impronta di
carbonio e migliorino
le loro prestazioniam -
bientali. Origin Green
sostienegli allevamen -
ti irlandesinelmigliora -
mento continuo delle
loro praticheambienta -
li e nellimpegno verso
la riduzione dell'im -
pronta ecologica, pro -
muovendo un metodo
di allevamento Grass
Fed che & sinonimo di
qualita e sostenibilita
della liera. Le cami
irlandesi,nate da que -
sta combinazione di

I Suckler Beef Standing Rib

simbolodi una liera checoniugaeccellen
za,responsabilitae rispetto per la natura.
Anche quest'anno,a TUTTOFOOR026, i
produttori irlandesiaderentia Origin Green
sarannopresentiallo stand di Bord Biaper
condividerele loro esperienzee raccontare

il percorso verso pratiche sostenibili, tra
questi: t ABP  t DavnMeats tliey
Meats

t Kepak n

valutati, nel 2025,a335 milioni di tradizione e attenzione
euro. Ulteriori informazionisono all amble.n\te‘. orono Unasplendidaimmagine di un tipico panoramairlandese;l’Irlan -
disponibili su wwwirishbeefit una qualita distintiva e dacontinuanel progetto “Origin Green”programmavolontario per
caratteristiche uniche, lo sviluppo della Sostenibilitélimentare
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